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INTERFACCIA UTENTE

• 10 tasti cromati di selezione diretta
• Etichette ampie e ben leggibili
• Display grafico 128 x 64 pixel
• Illuminazione a LED dell’area interfaccia con possibilità  

di variare la colorazione delle luci
• Vano erogazione illuminato con tecnologia a LED 

INNOVAZIONI TECNOLOGICHE

• Gruppo caffè Z4000 (standard per versione ES, 
specifico per versione ES+FB)

• Macine autoregolanti
• Caldaia compatta da 500 cc 
• Motodosatori e mixer con velocità regolabile 

elettronicamente
• Nuovi contenitori polveri singoli da 1 lt e 1,9 lt

ELETTRONICA

• Piattaforma elettronica con tecnologia a 16 bit  
(4 MB memoria flash)

ACCESSOri

• Scaldatazze  
(H 750 x L 330 x P 384 mm)

• Mobiletto base o attrezzato 
(H 800 x L 410 x P 525 mm)

• Kit autoalimentazione
• Kit pagamenti

KREA: UN DEBUTTO ALLA GRANDE
Krea completa il rinnovamento della gamma Necta nel segmento alberghiero, comunitario e negli ambienti self-service 
con due nuove versioni. Oltre alla versione Espresso dal successo ormai consolidato, sono oggi disponibili anche i 
modelli Espresso più Fresh Brew e Instant. Quest’ultimo offre bevande a base di prodotti solubili con un’emulsione 
perfetta, mentre la versione ES+FB permette di erogare sia caffè espresso secondo la migliore tradizione italiana che 
caffè filtro, accontentando così anche i palati più esigenti. Le prestazioni di alto livello in termini di capacità e tecnologia 
unite al design moderno ed elegante renderanno presto la gamma Krea la protagonista assoluta nel mondo HoReCa.

CApACITà
 ES ES + FB IN
N° CONtENItORI 4 5 5
CaFFè IN GRaNI  1,2 KG 1,2 KG
CaFFè MaCINatO  0,75 KG
CaFFè SOLUBILE   0,8 KG
LattE 0,7 KG 0,7 KG 0,7 KG
CIOCCOLatO 1,5 KG 1,5 KG 1,5 KG
ORZO 0,8 KG 0,8 KG 0,8 KG
tè   1,6 KG

CARATTERISTICHE
aLtEZZa CON CaMPaNa CaFFè  750 MM
aLtEZZa VERSIONE INStaNt  650 MM
LaRGHEZZa 410 MM
PROFONDItà 564 MM
PESO 41 KG (35 KG IN)
tENSIONE DI aLIMENtaZIONE 230 V
FREQUENZa DI aLIMENtaZIONE 50 HZ
POtENZa INStaLLata 1950 w
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CONFIGURAZIONI pOSSIBILI
 ES ES + FB IN
ESPRESSO * *
aMERICaNO  *
CaFFè LUNGO   *
CaFFè *  *
CaFFè MaCCHIatO * * *
CaPPUCCINO * * *
LattE * *
LattE MaCCHIatO * * *
ORZO * * *
CaPPUCCINO D’ORZO  * * *
CIOCCOLata  * * *
aCQUa CaLDa * * *
tè   *

NECTA È UN MARCHIO DI

ISO 9001:2008 ISO 14001:2004

N&W GLOBAL VENDING S.p.A.
Via Roma 24 • 24030 Valbrembo (BG) - Italia
Tel. +39 035 606111 • Fax +39 035 606560
horecaitalia@nwglobalvending.com
www.nwglobalvending.it


